


品牌理念 CONCEPT

「這味泰泰」以「最懂台灣胃的泰式」為核心訴求，

致 力 於 追 求 泰 式 風 味 與 台 灣 口 味 的 完 美 平 衡 。

品牌專注於「泰式料理的台灣味」，以符合台灣人的

口味偏好為基礎，結合泰式料理的酸、辣、鮮、香，

創造出既熟悉又充滿異國風味的美食，品牌願景目標

是 成 為 最 懂 台 灣 人 的 泰 式 連 鎖 第 一 品 牌 。



品牌定位 POSITION

最懂台灣胃的泰式



對外Slogan SLOGAN

最懂台灣胃的泰式

泰式風味與台灣口味的完美平衡

輕鬆自在 想吃就吃

這味泰泰有點台

我懂泰 更懂你

泰風 x 台味



完美平衡 想吃就吃懂台灣胃泰風x台味



品牌價值 VALUE

在地化創新 食材安心

日常美味 情感連結



將泰式料理融入台灣飲食習慣，

滿足台灣消費者對異國料理的期

待，同時保留熟悉的味覺記憶

- 在地化創新 -



嚴選新鮮食材，堅持健康與品質，

讓消費者吃得安心

- 食材安心 -



以平實的價格提供高品質的餐飲

體驗，將泰式料理融入生活，成

為日常用餐選項之一

- 日常美味 -



透過美食傳遞溫暖興幸福感，讓

消費者感者感受到「這味泰泰」

不僅是一家餐廳，更是生活中的

一部分

- 情感連結 -



品牌受眾 TA

28歳~35歳，喜歡嘗試新口味、追求CP值高的用餐體驗者並熱衷於社群分享

上班族 外食族 及時行樂族

尋求快速、方便且美味
的餐飲選擇，尤其是午
餐與晚餐時段

滿足一日所需，想吃
就吃、輕鬆吃，重視
餐點的便利性與品質

追求用餐體驗、儀式
感的現代族群，餐點
帶給其不僅是美味，
更是新潮與幸福感



- 沉浸式體驗 -

環境與裝潢

互動與娛樂 嗅覺與觸覺

聽覺體驗味覺體驗



味覺體驗 致力於追求泰式風味與台灣口味的完美平衡

這味泰泰米飯選用多數台人熟悉的濁水溪

優質米，取代口感較硬、不易吞嚥的泰式

長米，濁水溪一等米因口感Q彈、擁有獨

特米香，更被譽為「天皇御用米」。

白米- 特選台灣”天皇御用米”



味覺體驗 致力於追求泰式風味與台灣口味的完美平衡

泰泰團隊經過28次的麵體成分調整、52

次試煮、吃下將近3000克的麵條，終研

發出Q彈帶勁、不軟爛的”生麵條”，

拒絕使用坊間常見冷凍熟麵，堅持現點

現煮，做出人人都讚不絕口的麵條。

麵條- 生麵條



味覺體驗 致力於追求泰式風味與台灣口味的完美平衡

米線- 黃金6秒米線

由泰職人傳授的「黃金6秒米線」，以

冷水沖泡5秒、緊接覆熱1秒”獨家工法

，不僅能保留米線特有香氣，更是1:1

還原泰式米線的滑順口感。



味覺體驗 致力於追求泰式風味與台灣口味的完美平衡

這味泰泰將多數湯頭調整為接受度更高的

”雞骨湯底”，由雞骨架、雞胸骨、香茅

、南薑慢火熬煮2小時而成，再融合泰式經

典香料或酸辣蝦湯，煮出一碗碗台泰風味

的美味湯底。

湯頭- 台式慢熬雞骨湯



味覺體驗 致力於追求泰式風味與台灣口味的完美平衡

雞腿排 – “真” 雞腿

泰泰的泰酥雞腿排，使用”整支”無骨

雞腿，鮮嫩多汁的秘密來自獨創的”三

段工法” -醃製4小時、特殊炸法4+2分鐘、

浸泡醬汁5秒鐘，並以甘醇的照燒醬

取代重口味的椒麻醬，完美融合泰與台

的美味。



聽覺體驗

播放泰國流行樂

於門市播放泰國流行樂

增添顧客用餐時氛圍感



嗅覺與觸覺

擺盤調整與桌椅質感

使用有泰式元素的餐具搭

配更匹配品牌概念的桌椅，

拉升顧客對這味泰泰的

品牌印象



環境與裝潢

門店文宣露出

於各門市置入大量文

宣slogan及圖像意境

加深與顧客間的品牌價值

溝通

照片待補



環境與裝潢

泰式情境物擺設

採用泰式元素- 竹編、木紋

等裝修，搭配花草、壁畫

擺設，增加用餐的”儀式

感”及”氛圍感”



互動與娛樂

會員/粉絲互動

現階段採以ocard及粉專

互動為主，不定期舉辦

抽獎活動、平時消費累點

、特殊節日優惠推廣等等



- 美味餐點 -



美味餐點 CUISINE

東央酸辣麵/米線 (泰式海鮮) 

以泰國經典酸辣蝦湯「東央共」為基底，

融合台式雞骨高湯，並加入香茅、南薑、

檸檬葉等泰式香料與椰奶一同烹煮，搭

配泰泰團隊研發的”生麵條”或泰職人獨

創「黃金6秒米線」，一口品嘗香辣酸

甜！。



嚴選整隻無骨雞腿、使用”泰雞腿三段
工法”酥炸，搭配台人喜愛的照燒醬再
擠上新鮮金桔汁；Q彈生麵條拌入泰泰
秘製椒麻醬，一口照燒雞腿肉一口椒麻
麵，微酸微甜，一次品嘗台泰美味！

美味餐點 CUISINE

泰酥雞腿排椒麻乾拌麵 



以台灣雞骨架、雞胸骨加入泰式檸檬葉、
南薑及香茅等多種道地香料，每日現熬
的美味湯底，搭配滿滿鮮味海鮮，自由
選擇搭配”生麵條”或泰職人獨創「黃金
6秒米線」，一口品嘗鮮、酸、辣！

美味餐點 CUISINE

海鮮叻沙麵/米線 



泰式經典香料與台式雞骨湯底、再加入
新鮮檸檬汁熬煮而成，有別於經典泰式
的酸辣風味，泰泰檸檬酸湯魚調整成多
數人都能接受的清爽微酸口味，再搭配
無刺厚實魚塊，是一道人人都愛的魚湯
麵食料理！

美味餐點 CUISINE

檸檬酸湯魚麵/米線 



美味餐點 CUISINE

泰泰家船麵 

泰國水上市場經典小吃，以洋蔥、八角、
小豆蔻等香料熬煮而成濃郁醇厚的湯頭，
搭配梅花豬肉片、豬肉丸和酥脆的炸豬皮，
與吸附湯汁的特選河粉，口感層次分明，
一口品嚐泰泰家船麵的經典風味！

照片待補



美味餐點 CUISINE

泰式鮮味檸檬魚飯 

特選肉質鮮嫩細緻的鱸魚腹肉片，並
經由去皮去刺精心處理，吃起來更加
方便無負擔，獨特醬汁由泰泰團隊研
發，在檸檬汁、蒜末和辣椒元素中找
尋完美平衡，微酸辣中帶點鮮甜，更
加契合台灣人口味，每一口都令人回
味無窮！



美味餐點 CUISINE

打拋豬肉飯

泰式料理中經典菜色之一，使用泰泰
特調醬汁加上泰式魚露，與口感扎實
豬絞肉(台灣豬)、九層塔及小番茄大
火翻炒，微辣口味過癮又下飯，正對
台灣胃！



美味餐點 CUISINE

綠咖哩雞腿肉飯 

充分融合濃郁泰國綠咖哩與台灣味的一道
料理，選用鮮嫩多汁雞腿肉，取代乾柴雞
胸肉，為了更貼近台灣人的口味，椰奶的
比例比傳統綠咖哩多了一點，增添了奶香
的風味也調和了咖哩的辛辣，雞腿肉切片
設計更容易吸附醬汁，搭配優質台灣白米
飯，忍不住讓人一口接一口！



使用”泰雞腿三段工法”酥炸而成的整支
無骨雞腿排，淋上熟悉的照燒醬，最後
再擠上新鮮金桔，酥脆酸甜，扒上一口
擁有獨特米香的台灣白米飯，滿足大口
吃肉的慾望！

美味餐點 CUISINE

泰酥雞腿排飯 



這味泰泰獨創料理！泰式經典雙拼，兩
種口味一次滿足！使用雞腿肉切塊現炸，
淋上秘製椒麻醬汁，搭配大火翻炒打拋
豬及香氣四溢台灣米飯，滿足你的泰魂
與台灣胃！

美味餐點 CUISINE

椒麻雞尬打拋豬雙拼 



品牌願景 VISION

成為”最懂台灣人“的泰式連鎖

餐飲品牌，將泰式料理融入台灣

消費者的日常生活

上班吃苦受難 下班休息吃泰
最懂台灣胃的泰式
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